
養殖魚の差別化の取り組み
抗酸化作用※があるポリフェノールやクエン酸などが含まれている食品やフルーツをエサに加え
ることにより、魚の変色や傷みを抑え、製品の価値を高める工夫や生魚を食べ慣れていない方に
も美味しく食べられるよう臭みを抑える工夫等を行い、差別化を図っています。

※酸化しない、あるいは酸化を遅らせること

かぼすブリ
かぼすヒラメ
かぼすヒラマサ

大分県

ハーブ鯖
びわ茶雲仙ブリ

九十九島とらふぐ《みかん》
平戸なつ香ブリ《平戸夏香》

長崎県

柚子鰤王
さつま黒酢ぶり
ボンタンぶり

辺塚だいたいカンパチ、
かのやカンパチ《バラ》

鹿児島県

オリーブハマチ
オリーブぶり
オリーブマダイ

香川県

みかん鯛
みかんブリ
チョコブリ

宇和島サーモン《みかん》

愛媛県

すだちブリ

徳島県

直七真鯛《田熊スダチ》

高知県

伊勢まだい
《海藻（アラメ・ヒジキ）、
柑橘類（みかん・セミノール）、

伊勢茶》

三重県

天草ぶり
《河内晩柑等》

熊本県

へつか

へべすブリ
五ヶ瀬ぶどうカンパチ

ほろ酔いカンパチ《焼酎糟》

宮崎県

種 類 手まき給餌
機械給餌

給餌船給餌 自動給餌

主な対象魚 稚魚やトラフグ、ヒラメなど ブリ（ハマチ）、カンパチなど マダイ、シマアジなど

使用方法

魚が小さい時やゆっくりエサを
食べる魚（トラフグ、ヒラメな
ど）への給餌方法です。

船に備え付けた専用の機械を使っ
てエサを与えます。
エサを勢いよく沢山食べる魚への
給餌方法です。

生簀（いけす）中央に設置した自
動給餌機で魚にエサを与えます。
毎日魚の状態や水温を確かめ、エ
サの量や給餌時間等を設定します。

エサの与え方（給餌方法）について

栄養学をもとに魚のエネルギー要求量を計算してエサを与えています。

カロリーや栄養素を
計算して作った

エサを適量与えます 健康で身のしまった
おいしい魚に！！

おなかが
減ったよ～

アルギニン

タンパク質
ヒスチジン

ロイシン

バリン

ビタミン

トリプトファン

栄栄養養学学

適正給餌 ＝ 環境に優しい！

◆ 環境に優しい養殖へ ◆

養殖魚からの排せつ物を少なくするため環境負荷の少ないエサの開発や給餌方法の改良に取り組んでい
ます。また養殖魚の排せつ物や残餌から溶出した、窒素・リンをヒロメなどの海藻養殖によって回収し、
さらに生産された海藻を食用や魚のエサとして利用する取り組みを行っています。その他、豊かな海を
未来に残すために海辺の掃除や天然石けんの使用、山への植樹活動等を行っています。
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